SEMANA DE COCINA MALLORQUINA

DEL 18 AL 26 DE OCTUBRE

MIERCOLES, 19

Arroz Pobler
Frito de Matanzas
Greixonera d’ous
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Conejo con cebolla
Calamares rellenos
Lomo con salsa de alcaparras

Postre
Menijar blanc
Brossat

JUEVES, 20

Faba parada
Frito de cordero
Arroz brut
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Berenjenas rellenas
Musola con salsa de pimientos
Sepia con cebolla

Postre
Flan de huevo
Helado de almendra

VIERNES, 21

Sopa de bollit
Entremeses mallorquines
Canelones de carne
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Bollit
Bacalao con tumbet
Caminants

Postre
Puding de ensaimada
Tarta de manzana

SABADO, 22

Sopa rellena
Esqueixada de bacalao
Caracoles
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Conejo con mariscos
Escaldums de pavo
Gallo de San Pedro frito con cebolla

Postre
Biscuit de almendra
Tarta de limon

DOMINGO, 23

Bullabesa de pescado
Pulpo con cebolla
Frito marinero
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Rape con almendras
Cordero al horno
Lechona asada.

Postre
Biscuit de higos
Ensaimada de crema

Agua, pan y vino Mallorquin
Cafés e infusiones
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